LUDWIG

Restaurant
Cuampos do ~ordio

Bem-vindos ao memoravel.
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Nossa historia

O nome do nosso restaurante ¢ uma homenagem ao Rei Ludwig II, conhecido como
“Rei Cisne”, responsavel pela construgao de belos castelos na Baviera que inspiraram
Walt Disney na criagao dos Castelos da Cinderela e da Bela Adormecida.

Fausto de Moura Magalhaes, fundador ¢ proprietario do Ludwig Restaurant em
Campos do Jorddo, homenageou a origem de sua familia oriunda do Tirol. Fausto usou
sua expertise em marketing, relagdes publicas e eventos, areas nas quais trabalhou como
executivo para grandes empresas como a Johnson & Johnson, Philip Morris e a Tetra
Pak, para transformar o restaurante em uma referéncia da gastronomia nobre em
Campos do Jordao, juntamente a sua esposa e também proprietaria da casa, Maria José
Meireles, agregando sua rica bagagem de mais de 25 anos atuando na area financeira e
de administra¢ao do Banco do Brasil.

Inaugurado em 1999, o Ludwig Restaurant abriu suas portas para receber o qualificado
e exigente publico que frequenta a cidade, oferecendo uma experiéncia gastrondmica
memoravel, na qual cada prato se assemelha a uma obra de arte. A casa nasceu como
parte do Grupo Moura Magalhaes, hoje contando também com a Gourmet, empresa de
catering que oferece suporte gastronomico para eventos sociais € corporativos.

Nesse tempo, a casa se consagrou como uma das mais sofisticadas no universo da
gastronomia do pais, proporcionando uma imersao rica e deliciosamente marcante na
gastronomia internacional com um toque brasileiro para os nossos clientes. Contando
também com uma equipe de saldo, cozinha e gestao qualificada mantendo uma rigorosa
preocupagdo com todas as etapas da prestagdo de servigos, desde a selegdo e qualificagao
da equipe até a escolha e compra das melhores matérias primas.

Prezando sempre pela qualidade, estamos a postos para recebé-los em nossos saldes
Classic e de Inverno, também na nova e aconchegante varanda, assim como em
nossas salas vip — como a Sala Very Special Hennessy ¢ o nosso Fumoir Ludwig — no
encantador casarao da década de 60. Estamos, enfim, prontos para recebé-los em
nossa histoéria.

Aproveite para vivenciar uma experiéncia Ludwig. Garantimos que serd uma experiéncia
memoravel.
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Couvert

3 Tipos de paes da casa, manteiga com flor de sal
€ antePasto dO di@......ccccvererriiieiiiiie et R$ 22,90 por pessoa.

Entree

BURRATA MILANESE ...ttt R§ 163,10
Para compartilhar | vegetariano

Nossa releitura para a tipica entrada vinda do sul da Italia. Empanada na farinha
Panko, acompanha pesto de manjericao, tomate cereja e pao artesanal.

CAMEMBERT TRUFADO.......ccccoiiiiiiiiieeieeie e R$ 184,80
Para compartilhar | vegetariano

Nossa entrada estrela. Queijo Camembert assado, finalizado com mel de trufas e
améndoas, acompanha pao artesanal.

CARPACCIO DE VIEIRAS. ...ttt R§$ 507,30
Para compartilhar

A elegancia em forma de prato. Laminas de Vieiras Canadenses, baby leaf,
mostarda Dijon em graos e mel, finalizados com Caviar.

CREME DE MANDIOQUINHA COM CAMARAO.........ccccccoununne... R$ 235,30
Individual

Para aquecer os dias mais frios, essa sopa ¢ quase um afago. Creme de
Mandioquinha salsa acompanhada de camarao grelhado.

FOIE GRAS A LA LUDWIG ..o R$ 297,40
Para compartilhar

Lamina do tradicional Foie Gras Francés sauteé. Nosso toque fica por conta do
figo salteado, picles de cebola roxa, na torrada de brioche, finalizado com redugao
de frutas vermelhas.

TAPAS DE JAMON PATA NEGRA ........cooooviiiiiieieieeeeess i R$ 568,30
Para compartilhar

Tradicional entrada espanhola. Paes ligeiramente tostados, geleia de tomate
artesanal, mix de queijos e Jamon Pata Negra finamente fatiado.

SOPA DE CEBOLA.......oiiiiiiit et R$ 106,90
Individual

Elaborada através de experiéncias vividas no famoso Café de La Paix em Paris.
Como a receita ¢ mantida em segredo, coube a nos decifrar seus sabores.

STEAK TARTARE.......coiiiiieeeeeeee et R§ 211,50
Para compartilhar

A entrada francesa que adoramos. Filet Mignon finamente picado, temperado na
medida, gema de ovo de codorna, acompanha nossa tradicional Batata Fleck e
Pepinos Cornichon.




Caca

CANARD MAROCAIN. ...ttt R$ 286,30
Coxa de pato assada a perfeigao e peras da regido seladas na manteiga,
acompanha cuscuz marroquino ¢ molho de laranja, finalizado com redugao de
laranja.

CARRE CAMPESL........coomiiiiiieeeeeeeeeeeeeee oo R$ 324,30
Suculento Carré de Cordeiro, acompanhado de puré de mandioquinha, finalizado
com chutney de pimenta.

Carnes D

LA PIAF ..ottt et R§$ 272,90
Nossa Homenagem a grande Edith Piaf! Medalhao de mignon grelhado,
acompanhado de risotto de queijo Camembert com aspargos fresco € molho de
vinho branco, finalizado com crispy de alho poro.

MEDALHAO AO REMY MARTIN .......coooiiiiiinieeeeeeeeeeeeeeeen, RS 347,50
Flambado a mesa

Nossa criagao de sucesso, um suculento Medalhdo de Mignon flambado com
cognac Rémy Martin V.S.0.P., acompanhado de Arroz Piamontese.

MEDALHAO AO POIVRE........cocooiiiimririineeinseinsisnsiesesseeseeseseens RS 328,20
Flambado a mesa

Prato originario da regido da Normandia e muito consumido nos bistros do século
19, consiste em medalhao de filet mignon flambado com cognac Rémy Martin
V.S.0.P. e molho de pimenta vert em graos, acompanhado de puré de batatas.

MEDALHAO A TOSCANA ..ottt R$ 301,60
Homenageando a regiao com alguns dos melhores vinhos do velho mundo, um
toque italiano em nosso cardapio. Medalhdo de mignon grelhado, acompanhado
de risotto de funghi secchi Porcini e redugéo de vinho tinto italiano.

MEDALHAO ROSSIN. ..ot RS 442,50
Nossa releitura do classico prato francés. Medalhdo de mignon grelhado em cama
de puré de inhame, tostada de brioche e o insubstituivel foie gras francés ao molho
roti com brisure de trufas negras.
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Do rio ao mar

CAMARAO A NEWBURG........vvimririirirneiesiisessesiesessssses s RS 430,40
Flambado a mesa

Esse classico da culinaria internacional teve sua origem no iconico Delmonico’s
Restaurant em New York. Camardes flambados com cognac Rémy Martin
V.S.0.P., molho classico, acompanhados de arroz e nossa tradicional Batata

Fleck.

CAMARAO A PROVENCAL.......coooomioiiieieeeeeeeeee e R$ 418,60
Flambado a mesa

Prato que evoca os aromas e sabores da regiao de Provence, no sul da Franga.
Camaroes flambados com cognac Rémy Martin V.S.0.P., acompanhados de arroz
e tomate cereja.

LAGOSTA AO THERMIDOR.......coooiiiiiiiiieeeeeeeeee e R$ 672,30
Serve duas pessoas

A rainha do mar ¢ a protagonista nesse classico da culinaria francesa. Prato criado
em 1880 por Auguste Escoffier, Thermidor ¢ uma denominagao para um periodo
da Revolugao Francesa. Lagosta acompanhada de arroz branco e¢ molho
Thermidor.

LA TRUITE DU NORD....c..oiiiiiiiiiiitee e R§ 242,20
Truta da regido, grelhada na manteiga acompanhada de puré de cenoura e
crocante de peixinho da horta, finalizada com o toque francés do molho
Béarnaise.

RISOTTO DE BRIE E CAMARAO.......ooiiiiiiineeeeieseeseeene RS 245,40
Arroz arboreo italiano cozido a perfeigdo, junto ao queijo brie e camardes, uma
combinagao perfeita.

SALMAO LUDWIG.......cccviiiriirinrieriesieeiesiesisssessseseesissssssesssnens RS 249,80
Salmao Canadense empanado recheado com pistache e creme de queijo,
acompanha fettuccine com molho citrico, finalizado com limao caviar.

Massas

FETTUCCINE A CARBONARA ..o R$ 192,70
Tradicional receita da regido do Lazio, na Italia, o Carbonara é uma cremosa
combinagao de guanciale, ovos, queijo parmesao e pimenta do reino.

GNOCCHI AL TRIPLO BURRO TRUFFE..........ccocoovviiiiiierrnnnn. R$ 228,40
Gnocchi de mandioquinha selado na manteiga, acompanhado de Paillard de
mignon. Porque a estrela desse prato ¢ o molho!

Sl VEGAN PASTA ... RS 105,30
Nossa opgao vegana, Fettuccine com ragu de cogumelos.




Fondue Salgadas

O Ludwig traz as fondues classicas para uma experiéncia memoravel!

11016161 61 (€3(0) ) I RS 388,70 WA
2 pessoas

Cubos de filet mignon, filet mignon envolto em bacon, acompanhados da nossa
tradicional batata Fleck e 8 tipos de molhos salgados. Nessa op¢ao a craquelin vem

com azeite de oliva extra virgem para a cocgao das carnes. Uma experiéncia e tanto!

SAVOYARDE ...t e R§ 371,30
2 pessoas

Mix de queijos importados Gruyere, Emmental, Gouda e Maasdan. O segredo te
contamos agora: um toque de Kirsh e Vinho Branco. Acompanha gnocchi de
mandioquinha, mix de mini salsichas, anéis de cebola, shitake, paes de
fermentagdo natural, batatas noisette, mostarda de cremona, goibada cremosa ¢
cerejas ao maraschino. Nosso pedacinho da Suiga.

Fondue Doce

AQO LEITE BY LINDT .....oiiiiiiiiiiee ettt R§ 267,20
KOPENHAGEN......cooiiiii it R$ 242,80
2 pessoas

Nossos fondues doces sdo acompanhados por frutas da estagdo, carolinas,
suspiros ¢ marshmallows.

Show de Fondue*

Tenha uma experiéncia completa com nossas trés fondues: Bourguignonne,
Savoyard e Chocolate.

Acompanhamentos: 8 tipos de molhos salgados, 2 tipos de molhos doces, pao
caseiro, onion rings, batata noisette, shitake, filet mignon em cubos e peras
(fondues carne e queijo). Frutas da Estagdo, suspiro, crumble, carolinas e
marshmelow (fondue de chocolate).

*Com Chocolate Lindt.........ooovviiiiiiiiiiiiiiieeeeeeeeeeeeeeee e R$ 480,70
Por pessoa
*Com Chocolate Kopenhagen...........ccceeevvieiriieiniieeiie e eevee e RS 448,70
Por pessoa

*Servido para o minimo de duas pessoas
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Prato da Boa Lembranca 2025

OSSODUCOIICO «.oevveeeeeeeeeeeeeeeeeeeeee, R$ 229,30

Desfrute de um ossobuco de maciez impar, resultado de um cozimento
lento e cuidadoso em caldo de legumes aromatico, realgado por ervas finas
e um molho pomodoro aveludado. A harmoniosa combinagdo de texturas
se completa com o mil folhas de mandioquinha crocante.

Uma viagem gastronomica que se transforma em arte, com uma ceramica
exclusiva para recordar.
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Sobremesas

CREME BRULEE ..........ooiiiiiiiiiieeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeee e R$ 69,30
Sobremesa mais que tradicional. Com aquela casquinha de agticar ¢ a baunilha de
Madagascar, caramelizado a mesa, conferindo um sabor sem igual.

CREPE SUZETTE. ..ottt R$ 132,80
2 pessoas

Uma sobremesa cheia de historia, criagdo do Chef Carpentier para o entdo
principe de Gales e sua acompanhante, Srta. Suzette. Massa fina, flambada a mesa
com cognac Rémy Martin V.S.O.P. e licor Cointreau, acompanha sorvete da casa
(consulte sabores).

PAVLOVA . ...t RS 68,40
Nossa homenagem a bailarina russa Anna Pavlova. Merengue, com recheio de
creme de baunilha e frutas vermelhas, combinagao perfeita.

PETIT GATEAU.....ooooiiiiiieiieeinseies e RS 67,80
Petit gateau de chocolate belga, servido com sorvete da casa (consulte sabores).

PROFITEROLES DE LA PASSION......cooiiiiiiiiiie e RS 65,70
Nossa especial massa Choux, recheada de mousse de maracuja e chocolate belga,
acompanha calda de chocolate. Acompanha sorvete da casa (consulte sabores).

SEMIFREDO FIOR DI LATTE......ccotoiiiiiieee e R$ 70,90
Nossa criagdo que € sucesso. Semifredo de Leite, recheado com doce de leite
caseiro, calda quente de chocolate e café, finalizado com praliné de nuts.
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Carta de Bebidas
Drinks

Gin Tonica Citadelle/ Tropical / Frutas Vermelhas/ Classico................... R$ 75,90
Cointreaus Fizz / Licor Cointreau, Suco de Laranja e 4gua com Gas....... R$ 49,50
Coquetel de frutas sem AICOOL.......cc.eeveviieriiiieriiieriie e R$ 45,90
Coquetel de frutas com AICOOL..........coovciiiiiiiiiiiie e R$ 59,50
Dry Martini/ Gin Citadelle, Vermouth.............coccoviiiiiiiiiiiiiiicceee R$ 55,90
Negroni/ Campari, Gin Citadelle, Vermouth e Fatia de Laranja.............. RS 71,50
Carajillo/ licor 43 € Café eXPEeSSO....ccccuriiiieiiiiieeeeiiieeeeieee e e e e eiveee e RS 59,90
Caipirinha de Cachaga.........c..cevviieriviieriie ettt eaae e R$ 39,90
Caipiroska NaCIONAL..........cooviiiiiiiiieiecie ettt et R$ 45,90
Caipiroska Importada.............cccveiiiiiiiiiiiiciec e RS 65,90

Cervejas

CERVEJA 600 ml

Baden Baden Crystal, IPA, Peach............ccoccooooiiiiiiiiiiiiiceec e, R$ 45,90
CERVEJA 300 ml

HEINEKEI. ..o oo R$ 18,50
HEINEKEN ZETO......oeeiieieeeee e R$ 19,90

Licores Doses 50 ml

ATNATELO ...ttt RS 49,10
AIMATUIA. ..o R$ 45,90
BaIlEYS. ..ottt e en RS 42,50
BENEAICHIIIE. ....eeeieeeeeeeeeeeeeeee e e R$ 51,90
COMMETEAL e et RS 45,90
DITAMDUIE. ... et e e e R$ 49,10
FrangeliCo......cccoviiiiiiieiiie ettt e e e sebae e senae e R$ 51,90
Grand MATTIET........oooiiiiiiie ettt e e R$ 55,90
JAGOTIMCISTO . ...eiiiviiiie ettt ettt e et e etae e e e R$ 49,50
LAMONCEIIO. ..o RS 55,90
MOZATE GOt R$ 59,90
Peach TIEE ooooeiiiiiiiiiieeeeeeeeeeeeee e, R$ 51,90
SaMbUCa MOIINATT ....evviiiiieiiee e R$ 45,90
THA IMLATIA e RS 41,90
SRS RRRRRY R$ 55,90
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Whiskys Doses 50 ml

8 ANOS

FAmMOUS GTOUSE ..ot R$ 69,90
JAIMIESOM Loeviiiiiiiiiiiee ettt RS$ 56,90
JIM BEAM oo R$ 51,90
REA LADEL ... R$ 43,90
10 ANOS

GIENMONTANZIE ....vvievvieeeii ettt ettt ettt et et e e e et e eveeeaaeeeveeereas R$ 98,50
12 ANOS

BAIIANTINES ..oeeiiiiiiiieieieee ettt et e e e e e e eaa e e s e eaaes R$ 47,90
BIACK LADEL ...oooieeiiiceeeee e et R$ 69,90
BUChANANS oo RS 49,50
Chivas REZAl ........ooiiiiiiiiieciite ettt e et R$ 59,90
(€101 56 [a 1T s EE SRRSO RS 78,60
GITANE'S .ot e et e e e e e e et e e e e e etae e e e eetreeeeeeaaeeens R$ 41,90
MACAIIAN .o e e e e e e e e e e e e e e e e e e e e e e e e e e e e e ee e R$ 175,25
OLA PAIT ettt e e e e e e e e e e e e e e R$ 71,50
15 ANOS

GIEEIN LADEL ..o R$ 87,90
18 ANOS

BUCRANANS oo e e e RS 81,50
Chivas REZAl ........ocouiiiiiiiiciiie ettt et et aae e R$ 92,25
GOIA LaDEL ...t R$ 99,15
OLA PAIT oo R$ 97,50
21 ANOS

BIUE LABEL ..o R$ 179,75
ROYAI SOIULE ..o e R$ 189,99

JACKS DANIEL’S

N T e e e R$ 49,50
Gentleman JACK ......uueeeeeeeeeeeeeeeeee e R$ 75,10
Single BATTel .....ccocviiiiiiiiiieciee ettt ae e RS 94,99
Doses 50 ml

Rémy Martin V.S.O.P. c.oooiiiiiiiiceecs e R$ 129,90
REMY Martin XO .....coooiiiiiiiiiciiiieiie ettt sre e srae e srae e serae e e R$ 299,90
Rémy Martin Louis XIIT Dose de 25 ml.ecuveeevereeeerieeeieneiesieenieeseeeieenens R$ 1.819,30
Rémy Martin Louis XIII Dose de 50 mleveeeeerereeeeeeeieeeeiieeeeiireeeiveeeeneeenns R$ 2.929,50
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Sucos Naturais

Abacaxi/ Laranja/ LIME0 .....c...cccooeeeiiiiiieiieiie ettt R$ 18,50
ADACAXT COM NOTTELA ... R$ 23,80
IMOTATIZO vvviievieeieiiee et e ettt e ettt et e e et e e etbeeeetbeeesabeeesebeeeesaeetreeesseeesseeennresenens RS 20,80
TOMIALE .ot e e e e e e R$ 31,90
Uva Davo INLEZIal .....c..eieiiiiiiiieiie ettt e e e e sebeeeareeens R$ 20,90

Aguas Nacionais som

Prata SEIM GaAS ..ooeeeeeiieeiieeie s R$ 18,90
Prata COM GAS ...vveiiiiiieiiie ettt ettt e e e e aee e e e R$ 18,90

Aguas Importadas

Evian com gas750 M ....ccoeiiiiiiiiiieiii ettt en R$ 67,90
Evian sem gas 750 ML .....cc.ooiiiiiieiiiiiieeceee ettt R$ 65,90
Evian com gas 330 M ....cccviiiiiiiiiiieeiiie et R$ 31,90
Evian sem gas 330 M .....ocooiiiiiiiieiiicieccee et e R$ 30,50
Vo0ss com gas 800 M1 ....ccuvviiiiiiiiiiieeciiee e e e R$ 97,50
Voss sem gas 800 M .....oooviiiiiiieiiie ettt e e et eesar e e eeare e e R$ 91,90

Refrigerantes

Coca Cola/ Coca Cola Zero/ Guarana/ Guarana Zero/ Tonica/ Tonica Zero/
SCHWEPPES CILIUS ..veevvvieevieitie et e ettt et et e et e eteeeteeeeteeeteeeareeeteeeaeeeereeeaee e R$ 13,90

Finalizagoes

Caf€ EXPIESSO uvvieeirieiiiiieiiieeeeiteeeetteestteesteeessreeesesesessseeeseseeessseeessseeassessssesanes
L@} (o 14 1o RS TRSRP
Cha Natural HOTTEIA .......ccoviiiiieiiiieceee ettt e e e eir e eereeens
Cha CIASSICO TWININES ....evvviiiiiiiiieeeiiiieeeeeiieeeeeeireeeeeireeeeeeaaeeaeeseaaeeeeesaseeaeanes




Compartilhe conosco a sua memoria
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